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Setor Hoteleiro
Blue Tree assume hotel no Park Sul

Em operagio desde 1° de outubro, o Blue
Tree Premium Jade Brasilia, o mais novo em-
preendimento da rede comandada pela em-
presaria Chieko Aoki, ja registrada ocupagGes
de até 100% durante a semana, indicando 6ti-
ma aceitacao do publico executivo, que ansia-
va pelo retorno da rede a capital federal. Lo-
calizado a apenas oito minutos do Aeroporto
Juscelino Kubitschek, o empreendimento
estd a0 lado do Park Shopping e tem facil
acesso as regides administrativas da capital. O
hotel conta com 171 modernos apartamen-
tos e suites, espagos para eventos ¢ uma am-
pla area de lazer. Para mais informagdes so-
bre a Blue Tree Hotels, acesse: www.bluetree.
com.bt. A Blue Tree Hotels, de propriedade
do grupo Chieko Aoki Management Com-
pany, é reconhecida pela exceléncia em ges-
tdo e administracdo hoteleira e por seus pro-
dutos e setvicos, que fidelizam e encantam
clientes do mundo todo. Atualmente conta
com 23 hotéis no Brasil, totalizando 4.995
apartamentos, que oferecem conforto e bem-
-estar aos hospedes em 18 cidades: Bauru
(SP), Barueri (SP), Brasilia (DF), Buzios (R]),
Caxias do Sul (RS), Florian6polis (SC), Goia-
nia (GO), Itapecerica da Serra (SP), Joinville
(SC), Lins (SP), Londrina (PR), Macaé (R]),
Manaus (AM), Porto Alegre (RS), Rio Verde
(GO), Santo Andté (SP), Sdo Paulo (SP) e Te-
resina (PI). A rede ja tem contratos assinados
para passat a administrar, até 2017, mais 14
novos empreendimentos em todo o pafs, em
cidades como Ribeirdo Preto (SP), Valinhos
(SP) ¢ Rio de Janeiro (R]).

Seguranca Privada
Trabalho reconhecido

As melhores empresas brasileiras de se-
guranca privada serao conhecidas dia 25 de
novembro, em Brasilia, durante o 5° Prémio
Mérito e Benemérito em Servigo da Seguran-
¢a Privada no Brasil, promovido pela Fede-
racdo Nacional das Empresas de Seguranca
e Transporte de Valotes (Fenavist). “Nosso
intuito ¢ reconhecer e valorizar o trabalho
desenvolvido pelas empresas de seguranca
privada do pais e que estdo ha mais de cin-
co anos em atividade ininterruptas”, explica
Jeferson Furlan Nazario, presidente da Fena-
vist. “Sabemos que, em geral, 0 empresaria-
do brasileiro enfrenta diversos desafios para
manter a sua empresa funcionando, dando
lucro, gerando emprego e renda. Nada mais
justo do que premiar os destaques entre os
empresatios do nosso segmento”, completa.

Empreendedorismo
Afif assume Presidéncia com Sebrae

O Sebrae Nacional conta com uma nova diretotia execu-
tiva desde o dia 29 de outubro. Eleito pelo Conselho Delibe-
rativo Nacional, Guilherme Afif Domingos, ex-ministro da
Secretaria da Micro e Pequena Empresa, inicia novo mandato
a frente da instituicdo. Segundo ele, quatro pontos serdo vi-
tais em sua gestdo: a implementagio da REDESIM em todo
0 pais, o projeto Jovem Aprendiz, a formulagio de politicas
publicas mais vigorosas para os pequenos negocios, principal-
mente com trelagdo a concessao de crédito, e a estruturacio do
programa Crescer sem Medo, que tem a missdo de melhorar o
ambiente legal para as micro e pequenas empresas.

“Pretendo dar continuidade as agdes que ja vinham sido
executadas pelo Sebrae. Mas, vamos estudar novas missoes,
pols agora a instituicdo assume uma responsabilidade ainda
maior no cenario nacional”, afirmou Afif Domingos. Para o
presidente recém-eleito, 0 momento financeiro brasileiro é de
oportunidade. “A crise é muito boa para nds, porque nos leva
a fazer mais com menos, aumentar a eficacia. Vamos arregacar
as mangas e trabalhar”, reforcou. Afif Domingos foi presi-
dente do Conselho Deliberativo do Sebrae Nacional durante
uma gestao de quatro anos, de 1990 a 1994, e responsavel pela
mobilizagdo que resultou na criagio do Simples.

Formagdao Profissional
Mestrado em Politicas Publicas
e Desenvolvimento abre inscri¢ces

Formar e capacitar técnicos e gestores publicos capazes
de contribuir com o Estado na formulacio, implementagio,
monitoramento e avaliagio de politicas publicas para o desen-
volvimento. Esse é o objetivo da segunda edi¢do do Mestrado
Profissional em Politicas Publicas e Desenvolvimento, a ser re-
alizada pelo Instituto de Pesquisa Econémica Aplicada (Ipea),
em parceria com a Escola Nacional de Administragao Pablica
(Enap). O edital do processo seletivo foi langado no ultimo
dia 13 de novembro. Serdo ofertadas 40 vagas para servidores
publicos federais. As inscricdes para a selecdo serdo de 23 de
novembro a 4 de dezembro de 2015 e podem ser feitas pelos
enderecos eletronicos www.enap.govbr e wwwipea.gov.br. O
curso nao tera 6nus para os alunos. No processo seletivo para
0 Mestrado, serio avaliados conhecimentos basicos, a propos-
ta preliminar de pesquisa do candidato, o curriculum vitae e
um memorial dissertativo abordando o seu percurso profis-
sional. A capacitacdo tera duracio de dois anos, com carga
horaria de 495 horas-aula e petiodo para elaboragio e defesa
do trabalho de conclusio do curso. As aulas serdo presenciais,
em horario compativel com a atividade profissional do can-
didato, e ocorrerdo nas dependéncias da Enap e do Ipea, trés
vezes por semana, sendo dois dias em petfodo noturno e um
dia em perfodo matutino. O processo seletivo sera composto
por trés etapas, e ter infcio no dia 13 de dezembro, com a
realizacdo de prova objetiva e redacio. Estdo previstas, ainda,
a andlise de pré-projeto, de curticulo e de memorial, além da
entrevista. O resultado final do processo seletivo devera ser
divulgado no dia 11 de margo de 2016, com o inicio das aulas
em 28 de marco de 2016.

ENTREVISTA

Pizza Parque
conquista
o brasiliense

Oferecer um servico diferen-
ciado, alinhando ingredientes de
alto padro e um atendimento ra-
pido e de qualidade. Fis a propos-
ta da Pizza Parque, pizzaria deli-
very que deu o que falar na ultima
edicio da Casa Cot, encerrada no
dia 10 de novembro, no Lago Sul.
O empreendimento, instalado no
Park Way, tem no comando a atriz, apresentadora e, agora, chef Nar-
ciza Ledo. Personalidade conhecidissima da capital, Narciza entrou no
ramo ap6s perceber a demanda reprimida por pizza de qualidade na
regido onde mora. Ap6s um curso em Sdo Paulo com o pizzaiolo ita-
liano Patrick Catapano, resolveu abrir a sua propria pizzatia e inovat, ao
acrescentar sabores gourmet ao cardapio. O sucesso na Casa Cor Brasi-
lia, no ambiente criado pelos arquitetos Mariana Jardim e Gilson Freire,
ficou evidente a0 se tornar um dos ambientes mais badalados da mostra.
Confira a entrevista de Narciza Ledo ao Jornal do Planalto:

De onde surgiu a ideia de fazer as pizzas gourmetizadas?

Bu ja fazia pratos com ingredientes como salmio defumado e ricula,
e tinha vontade de adequa-los para o formato de pizza. Ap6s um curso
em Sdo Paulo, decidi abrir a pizzatia e realizar o meu desejo de inovar
nos sabores. O resultado sdo pizzas como a “Caliandra”, que leva queijo
brie, nozes trituradas, mini ricula e molho de cranberry; “Jacarandd”,
que une fatias finas de mortadela com queijo emmental e raspas de li-
mio siciliano; e a “Jatoba”, de abobrinha com gorgonzola; entre muitas
outras.

Qual o diferencial da Pizza Parque em relagdo a concorréncia?

A Pizza Parque surgiu da necessidade de ter um produto de qualidade
entregue em casa. Por isso, a qualidade é o nosso diferencial, sempre
focando em ingredientes de alto nivel e em um 6timo atendimento. Por
exemplo, optamos pela farinha italiana 00, uma das melhores farinhas
do mundo, além de fermentar a massa por 48 horas, o que proporciona
uma pizza muito mais leve e saudavel.

O que levou vocés a participarem da Casa Cor Brasilia?

A nossa entrega ¢ limitada. Somente atendemos Park Way, Park Sul,
Asa Sul e parte do Lago Sul. Na Casa Cor, tivemos a oportunidade de
levar nossas pizzas a clientes que nio moram nas areas que entregamos,
e o retorno estd sendo 6timo. Ter uma pizzaria fisica é, sem divida, uma
grande experiéncia, pois temos o retorno imediato dos clientes.

No momento, a Pizza Parque ¢é sua prioridade? Quais s3o os
seus planos futuros?

Continuo atuando como attiz e produzindo festas com a minha irma
Valeria Ledo. A pizzatia veio como uma oportunidade de negdcio, que
eu vi e resolvi agarrar. Minha ideia é continuar somente com delivery.
Estou estudando para o ano que vem abtir uma filial, provavelmente
no Sudoeste.

SERVICO:

Pizza Parque

Delivery: (61) 3380.1013

Web: http:/ /pizzaparque.com/

Facebook: https:/ /www.facebook.com/ pizzaparquedf



